
ALL DAY
DINING



Mezze to Share
SOURDOUGH BREAD WITH DIP  -  8.00€
Served with Mediterranean Infused Butter Board, Olive Οil and Kalamata Olives
Σερβίρεται με Μεσογειακό Αρωματικό Βούτυρο, με Ελαιόλαδο και Ελιές Καλαμών

BLISS SPREAD SELECTION  -  18.00€
Fava | Smoked Aubergine Salad | Tarama | Served with Handmade Pita
Φάβα | Καπνιστή Μελιτζάνα | Ταραμάς | Σερβίρεται με Χειροποίητες Πίτες

CHEESE & COLD CUTS PLATTER  -  25.00€
Cheese P.D.O. & Cold Cuts Platter
Πλατό από Τυριά Π.Ο.Π. & Αλλαντικά

“COUNTRY STYLE” HOMEMADE FRIED POTATOES  -  15.00€
Served with Graviera Sauce & Caramelized Bacon
Πατάτες Τηγανιτές με Σάλτσα Γραβιέρας & Καραμελωμένο Μπέικον

MEAT PIE TART  -  22.00€
Savory Tart | Slow-Cooked Beef Cheek | Tomato Sauce with Onion and Florina 
Pepper | Naxos Graviera Cream | Chives
Ανοιχτή Κρεατόπιτα με Αργοψημένα Μάγουλα | Σάλτσα Τομάτας με Κρεμμύδι
και Πιπεριά Φλωρίνης | Γραβιέρα Νάξου | Σχοινόπρασο

SEA BASS TARTAR  -  26.00€
Sea Bass Tartar Marinated in Citrus Ginger Vinaigrette 
Λαβράκι Ταρτάρ Μαριναρισμένο σε Βινεγκρέτ Εσπεριδοειδών και Τζίντζερ

GRILLED OCTOPUS WITH SANTORINIAN FAVA  -  29.00€
Caramelized Onions | Fried Capers 
Ψητό Χταπόδι με Φάβα Σαντορίνης | Καραμελωμένα Κρεμμύδια | 
Τηγανητή Κάπαρη

DEEP FRIED CALAMARI  -  27.00€
Squid | Black Garlic Puree | Tarama Mousse
Τηγανητό Καλαμάρι | Πουρέ Μαύρου Σκόρδου | Μους Ταραμά

Fresh Salads

GREEK SALAD WITH CRETAN RUSKS  -  20.00€
Cherry Tomatoes | Cucumber | Onion | Pepper | Kalamon Olives | Caper Leaves | 
Feta Cheese of Am�lochia
Τοματίνια | Αγγούρι | Κρεμμύδι | Πιπεριά | Ελιές Καλαμών | Καπαρόφυλλα |
Φέτα Αμφυλοχίας

SUMMER SALAD  -  20.00€
Green Salad | Melon | Grapes | Roasted Hazelnuts | Greek Yogurt & Honey 
Dressing
Πράσινη Σαλάτα | Πεπόνι | Σταφύλια | Καβουρντισμένα Φουντούκια | 
Αρωματική Κρέμα με Γιαούρτι & Μέλι

QUINOA SUPERFOOD SALAD  -  21.00€
Colorful Quinoa | Chopped Seasonal Vegetables | Avocado | Goji Berries | 
Linseed | Framboise Vegan Cream Cheese | Sour Honey Vinaigrette
Πολύχρωμη Κινόα | Ψιλοκομμένα Λαχανικά | Αβοκάντο | Goji Berries | 
Λιναρόσπορο | Vegan Κρέμα Τυριού με Σμέουρα | Βινεγκρέτ Οξύμελι

Yiannis Stanitsas, Executive Chef



Street Food
AEGEAN FISH N’ CHIPS  -  26.00€
Cod Fillet Crusted on Aromatic Breadcrumbs | Garlic Sauce | Served with 
“Country Style” Homemade Fried Potatoes
Παναρισμένο Τηγανητό Φιλέτο Μπακαλιάρου | Σάλτσα Σκόρδου | Συνοδεύεται
από Τηγανητές Πατάτες  

PANINI RUSTIC CLUB SANDWICH  -  26.00€
Chicken Salad | Bacon | Cheddar Cheese | Fried Egg | Mayonnaise |
Iceberg | Tomato 
Σαλάτα Κοτόπουλου | Μπέικον | Τυρί Τσένταρ | Τηγανητό Αυγό | Μαγιονέζα |
Μαρούλι | Τομάτα

CAESAR’S CHICKEN BURGER  -  27.00€
Brioche Bread | Crispy Chicken Fillet | Iceberg | Tomato | Caesar’s Dressing
Ψωμί Μπριός | Τραγανό Φιλέτο Κοτόπουλου | Μαρούλι | Τομάτα | Caesar’s Dressing

BLACK ANGUS BURGER  -  29.00€
Brioche Bread | Goat Cheese | Tomato | Caramelized Bacon | Pickle Cucumber 
Fried Egg | Mayonnaise
Ψωμί Μπριός | Κατσικίσιο Τυρί | Τομάτα | Καραμελωμένo Μπέικον | Πίκλα |
Τηγανητό Αυγό | Μαγιονέζα 

*** Club Sandwich & Burgers are served with Mixed Salad or “Country Style” 
Homemade Fried Potatoes.

*** Το Club Sandwich & τα Burgers συνοδεύονται από Ανάμεικτη Σαλάτα 
ή Τηγανητές Πατάτες.

Comfort Food
ICONIC “GEMISTA”  RISOTTO  -  35.00€
Creamy Risotto with Summer Vegetables & Herbs 
Ριζότο με Καλοκαιρινά Λαχανικά & Βότανα

PAPARDELLES WITH BEEF RAGOUT  -  38,00€
Beef Cheek | Santorini Vinsanto Red Wine Sauce
Παπαρδέλες με Μοσχαρίσια Μάγουλα | Σάλτσα από Vinsanto Σαντορίνης

SEA BASS FILLET  -  40.00€
Olives | Garlic | Orzo with Lemon Sauce 
Φιλέτο Λαβράκι | Ελιές | Σκόρδο | Κριθαράκι με Σάλτα Λεμονιού 

LOBSTER “PETOURA”  -  69.00€
Half Shell Lobster | Tomato Bisque Sauce | Mykonian Graviera Cheese | Served 
with Traditional Pasta
 Μισός Αστακός | Σάλτσα Μπισκ Τομάτας | Γραβιέρα Μυκόνου | Συνοδεύεται από 
Παραδοσιακά Μακαρόνια

FREE RANGE CHICKEN BREAST FILLET  -  38,00€
Sage | Caramelized Onions | Baby Potatoes Sautéed in Butter & Garlic
Στήθος Κοτόπουλου | Φασκόμηλο | Καραμελωμένα Κρεμμύδια | Baby Πατάτες 
Σωταρισμένες σε Βούτυρο και Σκόρδο

LAMB SHANK  -  44.00€
Slow Cooked in Fresh Herbs Tomato Sauce | Smashed Potatoes | Lemon Aromas
Σιγομαγειρεμένο Κότσι Αρνιού σε Αρωματισμένη Σάλτσα Τομάτας | Πατάτες | 
Αρώματα Λεμονιού 

BEEF FLANK TAGLIATTA  -  52.00€
Served with Baby Potatoes Sautéed in Butter & Garlic | Choice of Grainy Mustard 
Sauce or Tru�e Butter Sauce
Μοσχαρίσια Tagliatta | Baby Πατάτες Σωταρισμένες σε Βούτυρο και Σκόρδο | 
Σάλτσες Μουστάρδας ή Τρούφας

Yiannis Stanitsas, Executive Chef



Desserts
FRESH FRUIT PLATTER  -  26.00€
Seasonal Fresh Fruit for 2 people
Φρούτα Εποχής για 2 άτομα

RIZOGALO  -  19.00€
Rice Pudding | Caramelized Sugar |
Cinnamon
Ριζόγαλο | Καραμελωμένη Ζάχαρη |
Κανέλλα

CHEESECAKE PANCAKES  -  22.00€
Served with Red Forest Fruit
Cheesecake με Φρούτα του Δάσους 

CHOCOLATE FONDANT  -  22.00€
With Salty Caramel Sauce and 
Vanilla Ice Cream
Με Αλατισμένη Καραμέλα και
Παγωτό Βανίλια

ALL DAY DINING
AT MYKONOS BLISS

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό.
Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received.

Συμπεριλαμβάνονται όλοι οι φόροι & επιβαρύνσεις / All V.A.T. & taxes included

Αγορανομικός υπεύθυνος: Ραφαήλ Χατζημπαλόγλου
Market controller: Raphael Hatzibaloglou

Scan for
Vegan Selections


